DESAYUNOS

FLUFFY PANCAKE $180

Pancake relleno de crema de avellana, acompanado con compota de mango y macerado de frutos del bosque
hechos en casa.

OVERNIGHT OATS $160

Muesli hecho en casa con crema de mani, acompanado con platano, chia y frutos rojos.

FRENCH TOAST $170

Pan brioche acompanado con coulis de frutos rojos, cremoso mascarpone-yogurt y frutos del bosque frescos.

BOWL DE FRUTA DE TEMPORADA $140

Fruta de temporada servida con yogurt griego, granola y miel de la region.

HUEVOS ENCAMISADOS $150

Tortillas rellenas de huevo estrellado, servida sobre salsa de frijol, acompanado con longaniza de la region, cebolla
encurtida y chaya frita.

CHILAQUILES KAHAL $180

Chilaquiles verdes o naranjas, servido con pollo o huevo, queso fresco, crema acida, aguacate, y cebolla encurtida.

HUEVOS MOTULENOS $140

Huevo estrellado sobre tostadas y frijol refrito, salsa tradicional motulena, acompanado con platano frito, jamon
de pavo y chicharos.

ENCHILADAS YUCATECAS $140

Tortillas rellenas de huevo duro, banadas en salsa tradicional de pepita y salsa de tomate de la casa.

AVOCADO TOAST $160

Pan de masa madre con cremoso de aguacate, huevo al gusto, acompanado de ensalada verde, tomate cherry
y aderezo de la casa.




HUEVOS AL GUSTO $110

Dos huevos preparados con proteina y verdura a eleccion, acompanados con frijoles refritos y chilaquiles
naranjas.

Proteina (1): Jamoén de pavo, longaniza de la region o tocino.
Verduras (3): Espinaca, cebolla blanca, tomate, chaya.

REBANADAS DE PAN $45

Dos rebanadas de pan de masa madre, acompanado con mantequilla y coulis de frutos rojos.

Todos nuestros alimentos son elaborados al momentos y con ingredientes frescos



